
 
 

 
 

 

 

 

TARIFS  GROUPES SCOLAIRES 2024 

NOS VISITES  

 

Droit d’entrée à la Cité de l’Huître   4€  

Vous donne accès tout au long de la journée, à la Cité de l’Huître et ses cabanes 

scénographiées au-dessus de l’eau, sur les thèmes de l’huître, son élevage, son 

histoire, sa gastronomie, l’environnement de Charente-Maritime, le quotidien des 

ostréiculteurs. Découverte du film « Entre terre et mer » sur écran géant.  

La Cité de l’Huître se trouve à 3km de la Cabane des Claires.  

Prévoir un transport pour le déplacement.  

 

 

 Option visite guidée à la Cité de l’Huître     +1€ 
Visite au cœur du marais avec démonstration des savoir-faire nécessaires à 

l’élevage de l’huître en Charente-Maritime 

 

 Option visite guidée à la Cabane des Claires     +1€ 
Visite de la ferme ostréicole avec démonstration des savoir-faire nécessaires à 

l’élevage de l’huître en Charente-Maritime.  

 

 Option dégustation 2 huîtres       +2€ 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

NOS ATELIERS PARTICIPATIFS  

Adaptable de la maternelle au lycée. Durée 2h 

 

 Option atelier 1         +1€ 

Ostréiculture : Découverte participative de l’élevage de l’huître. Visite 

d’une exploitation ostréicole. Balade dans le marais à la découverte de 

l’affinage des huîtres. 
 

Huître : Observation de l’anatomie de l’huître. Mise en évidence de ses 

différents systèmes (nerveux, digestif, respiratoire). Observation de la 

filtration dans l’eau. Observation de la croissance. Visite d’une exploitation 

ostréicole.  

 

Marais ostréicole : Visite d’une exploitation ostréicole. Balade dans le 

marais à la découverte de l’affinage des huîtres. 
 Exploration en équipe à la recherche de la flore spécifique. Réalisation d’un 

herbier. 

 

Atelier adapté aux maternelles : Différents jeux autour de l’huître. 

Rencontre d’ostréicultrices dans leur cabane. Balade dans le marais. 

Observation de crabes. Manipulation et observation d’huîtres.  

 

 

 

 Option atelier 2                     +2€    

Ostréiculture et Huître : Découverte participative de l’élevage de l’huître. 

Visite d’une exploitation ostréicole. Observation de l’anatomie de l’huître. 

Observation de la filtration dans l’eau. 

 

Ostréales : Différents ateliers ludiques et créatifs. Confection d’un herbier. 

Atelier attrapez les crabes. Peinture sur coquille d’huître. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Niveau collèges et lycées 

Saveurs Marennes Oléron : Démonstration de l’élevage à Marennes Oléron. 

Découverte et identification des différentes qualités de chair. Balade 

d’orientation sur le marais. Découverte des différentes variétés d’huîtres 

Marennes Oléron. Initiation à l’ouverture et dégustation de 2 huîtres. 

 

Reproduction de l’huître : Observation au microscope de gamètes d’huîtres 

(selon la saison). Découverte du mode de vie de l’huître et son anatomie. 

Analyse de documents professionnels à la recherche des conditions naturelles 

nécessaires à la reproduction. 

  

  

 Anniversaire         8€   
Confection d’un herbier. Atelier attrapez les crabes. Peinture sur coquille d’huître. 

Suivi d’un goûter d’anniversaire.  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  


