
programme des festivités
tarifsle kit dégustation

projections ciné INFOS PRATIQUESles lieux

les PASs*:
+ un verre de vin ou boisson 
   sans alcool
+ Kit dégustation
+ �accès AUX ATELIERS HALLE DE L’OSTRA 

SUR INSCRIPTION
+ �Une assiette dégustation à choisir 

selon vos goûts :

tarifs

découverte 4 à 5 huîtres selon la variété12 euros

réduit (chômeurs, étudiants, personnes en situation de handicap, 
adhérents d’associations sur présentation d’un justificatif) 
 4 à 5 huîtres selon la variété

10 euros

p’tit mouss (jusqu’à 12 ans ) 

2 huîtres selon la variété5 euros

famille 3 personnes 

2 pass découverte : 4 à 5 huîtres selon la variété 
1 pass p’tit mouss : 2 huîtres selon la variété 25 euros

Navettes GRATUITes toutes les 30 MIN

Samedi 12 Octobre :
 Premier départ du  

 Jardin Public à 9h30 
 Dernier départ du Port 

 de Marennes à 00h15 

Dimanche 13 Octobre :
 Premier départ du 

 Jardin Public à 9h30 
 Dernier départ du Port 

 de Marennes à 18h15 
Passionnés, amateurs, gourmands et curieux, les fêtes de l’Ostra 
vous offrent une expérience inoubliable pour découvrir ou 
redécouvrir les Huîtres Marennes Oléron IGP de la Claire à l’assiette.

Un festival mêlant plaisir gustatif et expérience culturelle, 
avec pour mot d’ordre : la convivialité.

Les 12 et 13 octobre, l’entrée du chenal de Marennes 
se transforme pour accueillir un événement riche en expériences, 
mettant en valeur les savoir-faire de tout un bassin.

Découvrez vite le programme : pendant 2 jours, les ostréiculteurs 
affineurs vous proposent de vivre des moments privilégiés 
dans une ambiance chaleureuse et festive pour partager 
leur métier passion. Venez à notre rencontre, festivaliers, 
pour explorer les différentes qualités, saveurs, textures des huîtres, 
tout en apprenant à les apprécier comme de véritables connaisseurs. 
Savez-vous vraiment quelle huître est faite pour vous ?

Chargé de sens, ce rendez-vous sera l’occasion de fêter, 
comme il se doit, les 50 ans des Huîtres Marennes Oléron ! 
Quoi de mieux qu’un anniversaire pour célébrer ensemble 
ce produit emblématique, richesse de tout un territoire...

porte-verre Pratique afin d’avoir les mains libres 
tout au long du parcours dégustation. 

bracelet Obligatoire pour accéder à la vente 
directe auprès des ostréiculteurs. 

verre 
En éco-cup, véritable allié de la dégustation. 

les fêtes 
de l'ostra
Decouvrez notre festival : des halles, 
des concerts, des ateliers, des jeux…
Rendez-vous rue des Martyrs,
17320 Marennes-Hiers-Brouage 

cinéma 
l'estran
2 projections du film 
« Les rêves ne meurent jamais » 
en présence du réalisateur.
Place Carnot, 
17320 Marennes-Hiers-Brouage 

LA CITé DE 
L'HUîTRE
Deuxième site de l’évènement  

pour parfaire la programmation. 
Chenal de la Cayenne

17320 Marennes-Hiers-Brouage

jeton À ranger précieusement 
dans le portefeuille.

CALI concert 
�gratuit 
samedi 12
20h30

Bienvenue aux 
Fêtes de l’Ostra, 
ensemble 
célébrons 
nos 50 ans ! 
Laurent Chiron, 
président du Groupement 
Marennes Oléron IGP

Plein tarif :
8 euros
Tarif reduit :
6,50 euros
pour les -25 ans et les
adherents de l’association

Tarif enfant :
4,50 euros
pour les -14 ans

yannick bestaven
vainqueur du dernier vendee globe

daniel auteuil
isabelle autisier
philippe croizon
bixente lizarazu
erik orsenna
charline Picon
et bien d'autres...

PRIX DU PUBLIC 

 
 

CGR ADORE
MEILLEUR PREMIER

FILM DOCUMENTAIRE
LONG MÉTRAGE 

CINÉMA

COUP DE CŒUR
GRAND PAVOIS 

SALON NAUTIQUE 
INTERNATIONAL 

À FLOT

L’OSCAR WILD
JEUNE PUBLIC 

DE WAVRE 
BELGIQUE

1ER PRIX
DU WILD FILM

FESTIVAL 
DE BRUXELLES

 

PRIX DU PUBLIC
DU FESTIVAL INTERNATIONAL

DE L’AVENTURE
ET DU VOYAGE

BORDEAUX

 

GRAND PRIX 
DU JURY

FILM FESTIVAL 
INTO THE BLUE 

BRUXELLES

       Un film sur d’incroyables

histoires de petits & grands enfants
achat sur place ou sur 

fetesdelostra.fr

*votre pass est valable 2 jours

 rdv HALLE DES CLAIREs
pour déguster vos huîtres préférées et rencontrer les ostréiculteurs 

1 • Jardin Public, rue Jacques PALACIN, Marennes

2 • Fêtes de l'Ostra, Parking d'Été Cité de l'Huître, 
rue des Martyrs, Marennes

3 • La Cabanes des Claires, 
rue des Martyrs, Marennes

4 • L'Eclade, rue des Martyrs, Marennes

5 • La Cité de l'Huître, rue des Martyrs, Marennes

6 • Port de Marennes, rue des Martyrs, Marennes

©
Philippefrnd
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RDV à LA BILLETTERIE pour partir
à la découverte des claires 
et du territoire Marennes Oleron :

 11H - 11H45 & 12h30-13h15 :     Dans les Claires 
à la découverte de l’affinage
 15H - 16h :   Balade contée sur l’ostréicuture 
par Stéphanie Roumégous

 11h 14h 15h & 16h :  Bateau TIM-KIL : 
départs à la découverte du Bassin 
Marennes Oléron avec explications sur 
le métier de l’ostréiculture durée 1 heure

 RDV au cinéma 
de l’estran :

 14H & 17H : 

Projection du film 
«les rêves ne meurent jamais»

en présence du réalisateur

RUE DES MARTYRS

Prise de l’aumone

SAMEDI 12 OCTOBRE
HALLE DES CLAIRES  10h - minuit  
Achetez vite votre pass sur notre site internet ou sur place

HALLE DE L'OSTRA  accès avec pass  
inscription via le site internet ou sur place 
 11H - 12H : 	�	�  Démonstration culinaire par la cheffe Alexia Duchêne 

demi-finaliste Top Chef Saison 10 
Présentation de sa recette exclusive « Tempura d’huître » 	
40 participants  

 12H - 12H30 : 	�	  Dédicaces du livre « Saveurs & Savoir-faire 			 
	 50 ans Huîtres Marennes Oléron IGP » 

                            par la cheffe Alexia Duchêne
 13H - 18H30 :  	�	  Concours culinaire étudiants, édition 2024 :
		  « Huîtres Marennes Oléron IGP entre vignobles, mer et 	
		  marées avec l’utilisation des crevettes impériales des claires 	
		  et  cognac ». Jurés de chefs MOF et de professionnels de 	
	   	 l’ostréiculture Remise des prix 17H30  
 19H30 - 20H30 : 	� Dégustation croisée : accord Cognac AOC 
		  et Huîtres Marennes Oléron IGP 
		  2 sessions de 30 min. 24 participants par session 

CABAnE  gratuit 

des ateliers de 30 min pour comprendre le métier d'ostréiculteur 

 10h 13h & 16h : 	         Découvrez le métier d’ostréiculteur		    

 11h 12h 14h 15h              Le calibrage des huîtres kézako ? 
 17h30 & 18h30 :         Défiez un ostréiculteur pour gagner des cadeaux
 11h30 14h30 & 18h :     Cap ou pas cap de composer votre bourriche 
		       Défiez un ostréiculteur pour gagner des cadeaux
ATELIER  gratuit  
animations pour petits et grands - 20 personnes par atelier 

 10H30 - 11H : 	       L’huître dans mon jardin 
	                           (Réutiliser l’huître dans le jardinage et dans le quotidien) 

 11h - 11h30 : 	�        Décorez vos coquilles
	                           (Peinture sur des coquilles d’huîtres)
 12h - 14h :            Atelier de création artistique (Réalisation d’un couteau 
		  à huîtres avec son manche en coquilles d’huîtres recyclées) 
		  5 participants
 14h - 15h : 	           Atelier par le Parc Naturel Marin (Les déchets marins)
 15h30 -  16H30 :     Atelier par le Parc Naturel Marin (Les richesses naturelles 	
		  des zones côtières du Parc, à partir de 8 ans) 
 17H -18H : 		�  Atelier cosmétique par Oléron Maison Nature (Préparation 

d’un macérat au vinaigre aux plantes de marais comme 
apaisant de piqûres et d’une lotion répulsive insectes/
moustiques) 10 participants

 19H - 19H30 : 		�  Décorez vos coquilles
	                           (Peinture sur des coquilles d’huîtres)

ZOnE DE JEUX  gratuit  
accès libre aux grands jeux en bois et mölkky

SCènE  gratuit  
conférences, évènements & concerts  
 10H30 - 11H15 : 	�     Sors de ta coquille : 
		  Interview du chef parrain Bernard Vaussion 
                            et des candidats du concours Oyster Chef Challenge
 11H15 - 12H : 		  Sors de ta coquille : 
		�  Echange avec Laurent Chiron Président des Huîtres 

Marennes Oléron IGP sur les signes officiels de qualité 
 13H - 14H :  		�  Huître Gloutonne : 
		  jeu concours du plus gros mangeur d’huîtres 
		  6 personnes, inscription sur place & en ligne

 20h30 :  	 	 concert live "CALI" + dj set

SAMEDI 12 OCTOBRE - HORS LES MURS
CITé DE L'HUîTRE Toutes les informations sur cite-huitre.com  gratuit 

 10H30 - 18H : 	 Visite libre du musée
 10H - 12H :  	 Concours des écaillers étudiants 
 14H - 17H : 	 Concours des écaillers professionnels 
 14H30 - 15h15 & 	 Démonstration d’élevage en claires par un animateur
 16H30 - 17h15 :  

dimanche 13 OCTOBRE
HALLE DES CLAIRES  10h - 18h  
Achetez vite votre pass sur notre site internet ou sur place

HALLE DE L'OSTRA  accès avec pass  
inscription via le site internet ou sur place 
 10H30 - 11H : 	�	  �Démonstration de cuisine à 4 mains par les chefs 	

Bernard Vaussion et Joseph Le Norcy 40 participants  

 11H - 12H : 	�	  Dégustation croisée : accord Cognac AOC 
		  et Huîtres Marennes Oléron IGP 
		  2 sessions de 30 min. 24 participants par session 
 12H30 - 13H :  	�	�  Dégustation croisée : accord Vin Charentais IGP
                            et Huîtres Marennes Oléron IGP 24 participants  
 14H - 14H30 : 		�  Dégustation croisée : accord Gin Citadelle 
		  et Huîtres Marennes Oléron IGP 24 participants
 15H - 16H : 		�  Expérience sensorielle 

Quelle Huître Marennes Oléron IGP est faite pour vous ?
 16H30 - 17H : 	�	  Dégustation croisée : accord Cognac AOC 
		  et Huîtres Marennes Oléron IGP 24 participants

CABAnE  gratuit 
des ateliers de 30 min pour comprendre le métier d'ostréiculteurs 
 10h 13h & 15h : 		 Découvrez le métier d’ostréiculteur
 11h : 	                    Écaille d’huîtres avec un ostréiculteur atelier de 1 heure
 11h & 16h : 		  Le calibrage des huîtres kézako ?  				 
		  Défiez un ostréiculteur pour gagner des cadeaux
 14h & 16h :  		  Cap ou pas cap de composer votre bourriche  		
		  Défiez un ostréiculteur pour gagner des cadeaux
ATELIER  gratuit  
animations pour petits et grands - 20 personnes par atelier 
 10H30 - 11H : 		  Atelier de sensibilisation et de création
 11H30 - 12H & 	  	 Décorez vos coquilles
	 12H30 - 13H :         (Peinture sur des coquilles d’huîtres)
 13H - 14H : 		  Atelier de sensibilisation et de création  
 14H - 14H30 : 		  L’huître dans mon jardin (Réutiliser l’huître dans le 
		  jardinage et dans le quotidien) 
 15H -16H & 		�  Atelier de customisation (Interprétation textile 
		  et poétique des cabanes ostréicoles de Marennes)	  	
� 
ZOnE DE JEUX  gratuit  
accès libre aux grands jeux en bois et mölkky

SCènE  gratuit  
conférences & évènements
 10H30 - 11H : 	�	  Sors de ta coquille : interview Dave Vitré MOF écailler 
 11H30 - 12H : 		  Huîtres au mètre : concours d’ouverture d’1m d’huîtres 	
		  6 personnes, inscription sur place & en ligne
 12H30 - 13H :  		�  Sors de ta coquille : RDV avec les ostréiculteurs Huîtres 

Marennes Oléron IGP pour poser toutes vos questions 	
sur l’affinage en claires

 13H30 - 14H30 :  	� Le meilleur emballeur : concours de mise en bourriche 
		  6 personnes, inscription sur place & en ligne
 15h - 15H30 :  		�  Questions / réponses avec le Comité Régional 

de la Conchyliculture

DIMAnche 13 octobre - HORS LES MURS 
CITé DE L'HUîTRE Toutes les informations sur cite-huitre.com  3 euros 

Démonstration culinaire par le chef Fabrice GASS : 
 11H - 12H : 	 Réalisation d’un apéritif
 14H - 15H30 :  	 Préparation d’une chaudrée de coquillages 
 16H - 17H30 : 	 Élaboration de crevettes caramélisées

 10h30-18h00 : 	 Visite libre du musée
 11h15 14h30 & 16h30 : 	 Initiation à l’ouverture d’huîtres pour enfants
 15h30-16h : 	 Démonstration d’élevage par un animateur
 16h-16h30 : 	 Découverte du marais par un animateur

RDV à LA BILLETTERIE pour partir à la découverte des claires 			 
et du territoire Marennes Oleron : 

 11H - 12H : 	 	Démonstration culinaire par le chef Fabrice Gass 
 12H30 13H30 & 16H : 		� Dans des Claires à la découverte de l’affinage 
	  avec un ostréiculteur - balade de 45 min
 15H - 16H : 	 	�Balade contée sur l’ostréiculture 
		 par Stéphanie Roumégous 
 18H - 19H :  	 Démonstration culinaire par le chef Fabrice Gass 
 11h 14h 15h & 16h : 	� Bateau TIM-KIL : départs à la découverte 

du Bassin Marennes Oléron avec explications 
sur le métier de l’ostréiculture durée 1 heure

Achetez vite votre pass
sur notre site internet 

fetedelostra.com
ou sur place

halle des claires

dégustations d'huîtres
& bar

Halle des claires

Halle de l'ostra

Cité de l’huître

billetterie

Marché des créateurs 
& des producteurs

atelier

cabane

points de restauration

espaces détente

zone de jeux

navette vers la 
cité de l’huître et 
les parkings

scène

 16H30 -17H30 :   

4 min 
en navette 
gratuite


