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Accès & infos pratiques

Chenal de la Cayenne 
Rue des Martyrs 
17320 MARENNES 
05 46 36 78 98
www.cite-huitre.com

Le site est accessible aux 
personnes à mobilité réduite 
The site is accessible to people 
with reduced mobility

Les animaux ne sont pas admis
Pets are not allowed on the site
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Lors de votre visite à La Cité de l’Huître c’est tout un univers 
qui s’offre à vous, de manière ludique et pédagogique : 

	· Découverte d’un métier 100% authentique 

	· Exploration au cœur d’un littoral atypique 

	· Compréhension de la nature et de l’environnement  
du plus grand marais d’affinage d’huîtres d’Europe 

	· Ateliers sur l’élevage des huîtres 

	· Mises en situation des élèves

	· Manipulation du matériel ostréicole

	· Découverte de la faune et de la flore 

	· Des initiations à l’ouverture des huîtres  
en toute sécurité à partir de 7 ans ! 

Département de la Charente-Maritime 
85 boulevard de la République - CS 60003 

17076 La Rochelle cedex 9 - Tél. 05 46 31 70 00 Retrouvez toutes les infos sur :

La Cité de l’Huître c’est aussi : 

	· 4 Cabanes muséographiques au-dessus de l’eau, 

	· un paysage hors du commun. 

	· À 2 km de la Cité de l’Huître, la cabane des 
Claires, ferme ostréicole en activité propose des 
visites commentées ! 

OFFRES PÉDAGOGIQUES 2025-2026

Nous vous accueillons  
du 15 janvier au 15 décembre. 

Notre service pédagogique est à votre écoute toute l’année  
(de 10h à 18h), au 05.46.36.78.98. 

Préparez votre visite et consultez le dossier pédagogique sur  
cite-huitre.com

Pré-visite gratuite sur réservation. 

Possibilité de prise en charge du transport  
par le Département de la Charente-Maritime.  

Renseignez-vous au 05.46.31.72.39. 

Sur place : espace couvert pour déjeuner (sur demande),  
accès aux personnes handicapées.



Options visites guidées 

Option visite guidée à La Cité de l‘Huître 
Forfait -30 élèves : +40€ 
Forfait +30 élèves : +80€ 
Animation au cœur du marais avec démonstration 
d’un élevage d’huîtres et quizz autour de 
l’ostréiculture et de l’environnement - DURÉE : 2H

Option visite guidée à la Cabane des Claires 
Forfait -30 élèves : +40€ 
Forfait +30 élèves : +80€ 
Visite de la ferme ostréicole avec démonstration des savoir-faire 
nécessaires à l’élevage de l’huître en Charente-
Maritime - DURÉE 2H 

Option ouverture d‘huîtres +2€/élève
Initiation à l’ouverture d’huîtres en toute sécurité 
- accessible à partir de 7 ans

L’entrée vous donne accès tout au long de la journée à la Cité de l’Huître 
et ses cabanes scénographiées au-dessus de l’eau, sur les thèmes de 
l’huître, son élevage, son histoire, sa gastronomie, l’environnement de 
Charente-Maritime, le quotidien des ostréiculteurs. Découverte du film 
« Entre terre et mer » sur écran géant - DURÉE 1H30 

La Cité de l’Huître se trouve à 2 km de la Cabane des Claires.  
Gardez votre transport pour le déplacement.

Options ateliers découvertes  
Forfait -30 élèves : +40€ 
Forfait +30 élèves : +80€

Ostréiculture (Adaptable de la primaire au lycée) 
Découverte participative de l’élevage de l’huître. 
Visite d’une exploitation ostréicole. Découverte et 
manipulation d’outils. Balade dans le marais à la 
découverte de l’affinage des huîtres – DURÉE 2H

“Huître, qui es-tu ?”  
(Adaptable de la primaire au lycée) 
Observation de l’anatomie de l’huître. Mise en 
évidence de ses différents systèmes (nerveux, 
digestif, respiratoire). Observation de la filtration 
dans l’eau. Visite d’un exploitation ostréicole - DURÉE 2H

Marais ostréicole (adaptable de la primaire au lycée) 
Visite d’une exploitation ostréicole. Balade dans le marais à la 
découverte de l’affinage des huîtres. Exploration en équipe à la 
recherche de la flore spécifique. Réalisation d’un herbier - DURÉE 2H

Atelier adapté aux maternelles 
Différents jeux autour de l’huître. Rencontre avec des ostréiculeurs-
ices dans leur cabane. Balade dans le marais. Observation de crabes. 
Manipulation et observation d’huîtres – DURÉE 2H

Journée à la Cité de l’Huître 4€ 

Options ateliers participatifs à « la Cabane des Claires »
(à 2 km de la Cité de l’huître, gardez votre transport)

Autre option

Option balade en mer +4€/élève 
Au départ du port de la Cayenne, partez à la découverte des paysages 
ostréicoles et de l’estuaire de la Seudre – DURÉE 1H00

Option ateliers approfondis 
Forfait -30 élèves : +70€ 
Forfait +30 élèves : +140€

Rallye ostréicole (collège) : 
Découverte du mode de vie de l’huître et de 
son élevage. En équipe, rallye sur le thème de 
la visite précédente avec parcours au sein du 
marais d’affinage des huîtres Marennes-Oléron 
- DURÉE 2H 

Ostréiculture et Huître (de la primaire au lycée) 
Découverte participative de l’élevage de l’huître. Visite d’une 
exploitation ostréicole. Observation de l’anatomie de l’huître. 
Observation de la filtration dans l’eau – DURÉE 2H

Ostréales
Différents ateliers ludiques et créatifs. Confection d’un herbier. 
Atelier attrapez les crabes. Peinture sur coquille d’huître – DURÉE 2H

Saveurs Marennes Oléron (collège et lycée) 
Démonstration de l’élevage à Marennes Oléron. Découverte et 
identification des différentes qualités de chair. Balade découverte 
du marais. Découverte des différentes variétés d’huîtres Marennes 
Oléron. Initiation à l’ouverture et dégustation de 2 huîtres – DURÉE 2H

Reproduction de l’huître (collège et lycée)
Observation au microscope de gamètes d’huîtres (selon la saison). 
Découverte du mode de vie de l’huître et son anatomie. Analyse de 
documents professionnels à la recherche des conditions naturelles 
nécessaires à la reproduction. – DURÉE 2H

Option ouverture d’huîtres +2€/élève
Initiation à l’ouverture d’huîtres en toute sécurité  
- ACCESSIBLE À PARTIR DE 7 ANS


